
 

 

 

 
COMMUNIQUÉ DE PRESSE 

 

RÉCOLTE 2023  

Focus sur la qualité des graines de colza, pois et féverole 
 
 
Paris, le 4 mars 2024 – Terres Univia et Terres Inovia analysent chaque année la qualité des graines 
oléagineuses et des plantes riches en protéines récoltées en France dans le cadre de l’Observatoire de 
la qualité des graines piloté par l’Interprofession et mis en œuvre par l’Institut technique. Ce travail 
collaboratif se concrétise par des fiches de synthèse dédiées aux principaux critères de qualité des 
dernières graines récoltées (teneur en huile ou en protéines, aspect visuel, etc.). Les travaux de 
l’Observatoire de la qualité des graines sont réalisés avec la collaboration d’organismes stockeurs qui 
fournissent des échantillons à Terres Inovia.  
Pour la récolte 2023, les fiches sur la qualité des graines de colza, pois et féverole, sont à présent 
disponibles sur les sites internet de Terres Univia et de Terres Inovia.  
 

 
 

Colza : une qualité et une teneur en huile conformes à la 
moyenne 
La fiche sur la qualité des graines de colza présente les 
principaux critères qualitatifs de la récolte 2023. Elle révèle 
que le rendement, la qualité et la teneur en huile des graines 
de colza sont conformes à la moyenne quinquennale. 
Télécharger la fiche  
 

 

Pois : une teneur en protéines élevée 
La fiche sur la qualité des graines de pois met en avant un 
rendement faible pour la campagne 2022/2023 mais aussi des 
graines présentant une teneur en protéines élevée. 
Télécharger la fiche 

 
 

 

 
 
Féverole : une teneur en protéines dans la moyenne 
La fiche de synthèse consacrée à la qualité des graines de 
féverole met en avant une augmentation des surfaces tout 
comme une hausse de la production française de féverole. La 
teneur en protéines des graines de féverole s’inscrit dans la 
moyenne décennale, avec une qualité visuelle des graines 
satisfaisante.  
Télécharger la fiche 

 

Les fiches sur la qualité des graines de tournesol, soja, lupin, lentilles et pois chiche, issues des 
travaux de l’Observatoire, seront également disponibles dans les prochaines semaines. 
 
     

 

  

https://www.terresunivia.fr/sites/default/files/articles/publications/cultures_utilisations/qualite_graines/qg-colza-2023.pdf
http://www.terresunivia.fr/sites/default/files/articles/publications/cultures_utilisations/qualite_graines/qg-pois-2023.pdf
http://www.terresunivia.fr/sites/default/files/articles/publications/cultures_utilisations/qualite_graines/qg-feverole-2023.pdf


A propos de Terres Univia 
Terres Univia est l’interprofession des huiles et des protéines végétales. Elle regroupe les principales associations et 
fédérations professionnelles de la production, la commercialisation, la transformation et l’utilisation des oléagineux et des 
plantes riches en protéines. Ses missions : la connaissance des productions et des marchés, la promotion de la filière et de ses 
produits, le pilotage des dispositifs de qualité, le soutien aux actions de R&D, l’organisation des pratiques professionnelles et 
la diffusion de ses connaissances auprès des professionnels. www.terresunivia.fr  

 

 
A propos de Terres Inovia  
Terres Inovia est l’institut technique des professionnels de la filière des huiles et protéines végétales et de la filière chanvre. 
Sa mission est d’améliorer la compétitivité des oléagineux, des protéagineux et du chanvre industriel, en adaptant la 
production et la valorisation des produits au contexte économique et aux demandes sociétales. www.terresinovia.fr 

Terres Inovia fait partie du réseau Acta – Les instituts techniques agricoles  
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